




  v    

������������������������������������������������
������������������������������
�������������
��	��������
�������������
���������������������������	��
���������
��� ������� ������������� ��	������
��� �� 
�������� ���� �������� ��� 
�������� ��
����������� ���� ���� 
������ ���������� ��� �������� �� 
�������� ���� �������� ���

���
�����������������������

����������������������������������������������������������������������������������
������
�����������
���������������
�����������������

��������
��������������������������� ������������	��
������������������������

�������������������
�������������������������������
����������������
�����������
������������ ���������� ��
��
���� �� ���������
�� ���� ������ ��� 
��������� �� ���

�����������

������������������������
���������������������������
�����������������������
���� ��� ����� ��� ��� ����������������� ����������� 
������ ���� �������� �����
���� ���
���
������������� ��� ����� ��� 
����
����� ��� 
��
������ ��
�������������� ���� ���

�������
�������������������
��
��������������
�����������������������



En cumplimiento con normas de salubridad referentes a ingredientes crudos, se sirve el platillo bajo riesgo del 
consumidor. Algunos platillos e ingredientes están sujetos a disponibilidad en la región.

Todos los platillos en los hoteles Pueblo Bonito son libres de grasas trans Los precios están en Moneda Nacional.
IVA incluido. Este menú y sus platillos estan sujetos a cambios según la temporada y la disponibilidad.

rud
���������������������������� ���
Aguachile clari�cado y cilantro criollo

�������������
������������ �� �
	
Aceite de algas, ajo, jengibre, trufa negra y chicharrón de huitlacoche

�������������������������������������� �� ���
Tartar de kampachi fresco, ensalada wakame, tomate cherry y
chicharrón de camarón

�������������������������������� �� ���
Atún aleta azul, ajo, jengibre, alga wakame, alioli de yuzu,
alioli de jalapeño y totopo del Istmo

�������������������������� �� ���
Pastrami de brisket, mousse de aguachile y limón caviar


����������������������������������� ��  ��
Nixtamal azul, costilla de res, puré de plátano macho, mole rojo
y relish de tuétano con quinoa

����������
���­�������� ��  ��
Lechón con�tado, salsa verde, �or de calabaza tatemada y cilantro criollo

���������������������������������� �� ���
Polvo de cilantro, hortalizas criollas, garbanzo y consomé de borrego

�����������
�������������� �� ���
Nixtamal azul, langosta, cebollín, cilantro, alcaparras,
pico de gallo verde y salsa de papa

�������������������������������������������� �� ���
Pozole rojo, lechuga, rábano y alioli de jalapeño

���������������������������������������� �� ���
Tamal de espárrago blanco tierno, rabo de toro, salsa de guisantes,
epazote, trufa blanca y escamoles
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Contiene LácteosDContiene GlutenG Contiene Pescado CrudoRF Contiene CrustáceoCR

Contiene HongosMU

Contiene AjonjolíSSContiene NuezN Contiene MoluscosMLContiene HuevoE



Sas y Ensaldas
���������
���������������� �
�
Corazones de lechuga romana, vinagreta de levadura y cebollín,
pepino persa, tomates con�tados, crujiente de trigo,
mojo de almendras y ajo

���������
�������������������� ���
Tomate heirloom preservado, vinagreta de lavanda y buganvilias,
mole rosa, crumble de mantequilla quemada y queso azul

�������������������������� ���
Crema de �or de calabaza, mermelada de jalapeño y foie gras

������������ �
�
Cangrejo concha suave y verduras encurtidas
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En cumplimiento con normas de salubridad referentes a ingredientes crudos, se sirve el platillo bajo riesgo del 
consumidor. Algunos platillos e ingredientes están sujetos a disponibilidad en la región.

Todos los platillos en los hoteles Pueblo Bonito son libres de grasas trans Los precios están en Moneda Nacional.
IVA incluido. Este menú y sus platillos estan sujetos a cambios según la temporada y la disponibilidad.
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Plto erte
����������������
�­��������������������� �	�
Salsa de vino blanco, mantequilla, mostaza antigua y epazote

������������������������� ��  ��
Mojo de piña miel, cacahuate y chile guajillo,
cremoso de manzana y chile seco


�������������������������������������� �� 	��
Glaseado de demi-glace de Oporto y morita, salsa de papa,
papa gratinada, brócolini y crujiente de espinaca

������������������­������������������ �� ���
Maizajo, hongo porcini con�tado, aceite de chiles,
semillas tostadas y quelites

������������������������������������ �� ���
Mole rojo, cilantro criollo y zanahorias moradas

����������������������������� �� ���
Acompañado de mole velo de novia, cipollinis caramelizados,
salsa xnipec y tortillas recién hechas

���������
������������������������������������� �� ���
Puré de camote, miel de agave y brócolini

����������������������������� �� 		�
Puré de coli�or morada, crujiente de shallot, demi-glace
de Vino de la Reina

�����������������������­��������������������  ��
Nixtamal azul, mole negro oaxaqueño, mole blanco, pipián verde,
cenizas y carpaccio de tomatillo
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
�������������������� ���
Mousse de chocolate blanco, merengue en besitos,
helado lechoso de maracuyá y piñón

��������������� ���
Bizcocho esponja de vainilla, cremoso de limón real y
naranja, arroz su�ado y helado de nata

���������� ���
Maíz criollo, vainilla de Papantla, frambuesas,
chocolate blanco, sal kosher y helado de fresa

���������������������� ���
Mousse real de chocolate 70%, ganache de chocolate blanco,
praliné, bizcocho americano, ron y salsa de chocolate
con licor de avellana
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Todos los platillos en los hoteles Pueblo Bonito son libres de grasas trans Los precios están en Moneda Nacional.
IVA incluido. Este menú y sus platillos estan sujetos a cambios según la temporada y la disponibilidad.
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Aperitis
�������� ���
RumChata, rompope de nuez/piñón,
crema de coco, licor de café y
coco rallado tostado

����������������� ���
Whisky bourbon, Amaretto
y jugo de limón

�����
������� ���
Bourbon, Campari, vermouth y
amargo de Angostura

��
�����	��
������ ���
Vermouth artesanal rojo hecho en casa,
Campari y vino espumoso

����������� ���
Limoncello, oleo saccharum de frambuesa,
prosecco rosado y agua mineral

óctels e a asa
����������������������������� ���
Cognac, cajeta quemada de Celaya,
Kahlúa, Baileys y leche evaporada

 ��­������� ���
Puré de durazno, tequila blanco,
jugo de limón natural y ginger beer

���
������ ���
Aperol, tequila blanco, Controy,
jugo de limón natural y puré de guayaba

������������������� ���
Sirope de piña tatemada, mezcal,
Licor 43 y espresso

 ����������
�� ���
Puré de maracuyá, vodka, jugo de piña y
Aperol infusionado con frutos rojos

������������� ���
Strega, mezcal, puré de maracuyá,
limón amarillo fresco y miel de agave

��������­����������������������­�������������­������



óctels lásico
�����­����� ���
Limoncello, oleo saccharum de fresa y agua mineral

��­�������� ���
Whisky, jugo de naranja, jugo de limón y oleo
saccharum de frambuesa

�������� ���
Drambuie y oleo saccharum de limón amarillo

 ��­�������­���� ���
Tequila Adictivo Extra Añejo, jugo de limón y
ponche de frutas: piloncillo, guayaba, piña, canela,
pimienta negra, clavo y jalapeño

���� ���������������� ���
Tequila Adictivo Extra Añejo, bitter de canela
y miel de agave

���������������������� ���
Mezcal Montelobos Joven, Chartreuse y Campari

������������������� ����
Mezcal Montelobos Joven, jarabe sabor té de 
frambuesa/mango y vino espumoso Scarpetta blanco

����������������������­�� ���
Whisky Jack Daniel’s Single Barrel, Chartreuse
y licor sabor plátano

�������������� ���
Bitters de toronja artesanal, whisky Macallan
y toronja caramelizada

������������� ����
Tequila infusionado con cúrcuma, Grand Marnier,
cordial de tamarindo clari�cado y limón

���������
���� ���
Tequila reposado, St-Germain, limón,
miel de agave y hoja santa

 ����������� ����
Pisco, limón, jarabe de maracuyá y 
amargo de Angostura

��­������	�����
���� ���
Ron añejo, piña, Aperol, limón y
jarabe de cerveza stout

������������
�� ����
Whisky Maker’s, limón, jengibre, canela
y jugo de limón

������������ ���
Ron añejo, piña, jarabe de canela, jengibre,
limón y amargo de Angostura

����������­����� ���
Mezcal, piña, limón, arándano, jarabe natural,
solución salina y aquafaba

��������­����������������������­�������������­������



v  
���������� ���
Estilo Ale dorada, 18 IBU de amargor,
5.5% de alcohol

 ������ ���
Estilo India Pale Ale, 65 IBU de amargor,
7.0% de alcohol

 ��������� ���
Estilo Ale ámbar, 18 IBU de amargor,
5.6% de alcohol

�������� ���
Estilo Red Ale, 24 IBU de amargor,
5.2% de alcohol

	�������� �� ���
Estilo India Pale Ale (Session), 46 IBU de amargor,
5.0% de alcohol

����������� ���
Estilo Blonde Ale, 20 IBU de amargor,
5.0% de alcohol

��������
�� ���
Estilo Imperial Stout, 75 IBU de amargor,
9.0% de alcohol

�����­�� ���
Estilo Pilsner mexicana, 43 IBU de amargor,
5.0% de alcohol

 �­��������� ���
Estilo American Pale Ale, 37 IBU de amargor,
6.0% de alcohol

����������� ���
Fermentación Ale, 19 IBU de amargor,
4.5% de alcohol

�
�
����
��� ���
Fermentación Lager, 13 IBU de amargor,
4.2% de alcohol

� �� ���
Fermentación Ale, 57.1 IBU de amargor,
5.0% de alcohol

�����������
��� ���
Estilo Lager clara, cuerpo suave y ligeramente
cremoso, 27 IBU de amargor,  4.4% de alcohol

 ����������� ���
Estilo Lager clara, cuerpo suave y ligeramente
cremoso, 41 IBU de amargor, 4.7% de alcohol 

��­��� ���
Estilo Dark Lager, oscura y espumosa, con
notas de maltas tostadas, café y chocolate,
22 IBU de amargor, 4.6% de alcohol

��������­����������������������­�������������­������

����������������



erza
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