VALENTIJNSMENU

Een glas rosé Cava

APERITIEFHAPJES
Glaasje met pompoen en een emulsie van gerookte forel #7:12

Pijpje met foie gras met speculaas en konfijt van rode ui %12

VOORGERECHTEN
Lauwe salade met kreeft, conférence peer, ratte aardappel, ijskruid
en een gel van passievrucht 22

HOOFDGERECHT
Kalfscarré gegaard op lage temperatuur, purée van mais, wortel
met loof, pop corn met tijm en een vleesjus met salie 72

NAGERECHT
Forét noire op verschillende wijzes 13712

Koffie of thee

VEGETARISCH MENU
Een glas rosé Cava
APERITIEFHAPJES
Mousseline van pompoen, emulsie met kokos en gember’
Glaasje met een krokante venkelsalade, avocado en pomelo "2

VOORGERECHTEN
Buideltje met geitenkaas en peer, slaatje van jonge scheuten,
noten en chia zaadjes &2

HOOFDGERECHT
Risotto met oesterzwam met truffel parfum, geglaceerde groentjes 7% 2

NAGERECHT
Forét noire op verschillende wijzes 13712

Koffie of thee

€75
per persoon

DOLCe

HOTELS AND RESORTS®
BY WYNDHAM

LA HULPE BRUSSELS

Allergenen : 1) Gluten 2) Schaaldieren 3) Ei 4) Vis 5) Pindanoten 6) Soja 7) Melk 8) Noten 9) Selder
10) Mosterd 11) Sesam 12) So2 13) Lupine 14) Weekdier 15) Varken




