PRESTIGE
NIEUWJAAR MENU

Macaron met foie gras en gekonfijte vijg ¢7:813)
Mini-tarteletjes met mosselen en curry (:37.9.13.14)

Carpaccio van sint-jakobsnootjes, romige avocado,
mango en yuzuvinaigrette :12:13.14)

Perfect gegaard ei, seizoenspaddenstoelen
en Parmezaanbouillon G7:9.12.13)

Ananassorbet, gemberlikeur en Thaise basilicum '2)

Hertenfilet met morieljes, ingekookte jus en getruffeerde
pastinaakmousseline 1:7:9.12:13)

Chocoladebom, gezouten boterkaramel, passievrucht
en combova (3713

Citroen-meringe taartjes (3713
Profiterole met witte chocolade en bosbesvulling 3713
Kokosfinancier :3)

Champagne : Jean-Noél Haton Brut
Witte wijn : Chablis Domaine Ceneviéres

Rode wijn : Je Ne Souffre Plus, Cote Du Rhone Village
Domaine La Florane

175€
Wijnen inbegrepen. Alléén voor volwassen, geen kindertarief

Allergenen : 1) Gluten 2) Schaaldieren 3) £14)
) Selder 10) Mosterd 11) Sesam 12) So?2
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Mini-bolletjes van verse geitenkaas, rode biet
en maanzaad

Mini-tarteletjes met paddenstoelen en hazelnoten (137813

Carpaccio van knolselder met mango 12

Perfect gegaard ei, seizoenspaddenstoelen en getruffeerde
groentebouillon ¢7.9.12.13)

Ananassorbet, gemberlikeur en Thaise basilicum ('?)

Cannelloni van zoete aardappel met kruidenricotta
gegratineerd met oude Comtékaas 3713

Chocoladebom, gezouten boterkaramel, passievrucht
en combova (13713

Citroen-meringe taartjes (3713
Profiterole met witte chocolade en bosbesvulling 3713
Kokosfinancier :3)

Champagne : Jean-Noél Haton Brut
Witte wijn : Chablis Domaine Ceneviéres

Rode wijn : Je Ne Souffre Plus, Cote Du Rhone Village
Domaine La Florane

175€

Wijnen inbegrepen. Alléén voor volwassen, geen kindertarief

Allergenen : 1) Gluten 2) Schaaldieren 3) £14)
) Selder 10) Mosterd 11) Sesam 12) So?2
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