
Allergenen : 1) Gluten 2) Schaaldieren 3) Ei 4) Vis 5) Pindanoten 6) Soja 7) Melk 8) Noten 9) Selder 10) Mosterd 11) Sesam 12) So2 13) Lupine 14) Weekdier 15) Varken

EINDEJAARSBUFFET
Glas Champagne

voorgerecht aan tafel geserveerd
Gambacarpaccio, geflambeerd sucrine, mangochutney met curry,  

sepia-inkt kroepoek en een vleugje passievrucht (2, 9, 12, 13, 14)

koud buffet
Feestelijke saladebar

warm buffet
Gebraden kabeljauwfilet op Oostendse wijze (4, 7, 12)

Gebakken sint-jakobsschelpen (14)

Medaillons van everzwijnfilet met morieltjessaus (7, 12, 15)

Parmentier met gekonfijte eend en gekaramelliseerde uien (1, 3, 7, 12)

Truffelsaus (1, 7, 9,12, 13)

Gestoofd witloof met Luikse siroop (7)

Seizoensgroenten “bouquetière” 

Aardappelgratin dauphinois (7, 13)

Pastinaakmousseline met truffel (7)

Geroosterde pompoen met kastanjes

live cooking
Romige risotto met wilde paddenstoelen en Parmezaanse bouillon (7,12,13)

Kreeftenbisque met garnituren (1, 2, 7, 9)

Ossenhaas met keuze uit sauzen

(Béarnaise : (3, 7, 12), Groene Peper : (1, 7, 9, 12, 13), Archiduc : (1, 7, 9, 12, 13))

nagerecht aan tafel geserveerd 
Chocolade bom, gezouten karamel, passievrucht  

and combove (1, 3, 7, 13)

glas champagne om middernacht

wijnen
Champagne : Jean-Noël Haton Brut

Witte wijn : Cheverny Domaine Le Portail

Rode wijn : La Bergerie des centenaires Domaine Stéphanie et Luc Baudet

€155 (iwijnen inbegrepen)
€75 voor kinderen van 6 tot 15 jaar. Gratis voor kinderen onder 6 jaar  

(boissons non-alcoolisées incluses)
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VEGETARISCH 
EINDEJAARSBUFFET

Glas Champagne

voorgerecht aan tafel geserveerd
Carpaccio van knolselder met mango (9, 12)

koud buffet
Festive salad bar 

warm buffet
Groentencurry met kardemom (9)

Linzen-bulgur kroket met tahinsaus (1,11,12,13)

Knapperige groentetaart (1,12)

Groentetatin-trio (1, 3, 7, 13)

Libanese tabouleh (1, 8)

nagerecht aan tafel geserveerd 
Chocolade bom, gezouten karamel, passievrucht  

and combove (1, 3, 7, 13)

glas champagne om middernacht

wijnen
Champagne : Jean-Noël Haton Brut

Witte wijn : Cheverny Domaine Le Portail

Rode wijn : La Bergerie des centenaires Domaine Stéphanie et Luc Baudet

€155 (wijnen inbegrepen)
€75 voor kinderen van 6 tot 15 jaar. Gratis voor kinderen onder 6 jaar  

(boissons non-alcoolisées incluses)


