MENU BUFFET
DU REVEILLON

Coupe de Champagne

ENTREE SUR ASSIETTE
Carpaccio de gambas, coeur de sucrine flambé,
chutney de mangue au curry, krupuc a I'encre de seiche
et soupcon de passion (29121314

BUFFET FROID
Bar a salade festif

BUFFET CHAUD
Filet de cabillaud réti sauce a I'Ostendaise 4712

Saint-Jacques a la plancha %

Médaillons de filet marcassin sauce morilles 7:12.1%
Parmentier de confit de canard & oignons caramélisés !:3.7.12)
Sauce truffée 791213
Chicons braisés au sirop de Liege )
Bouquetiere de légumes de saison
Gratin dauphinois 713
Mousseline de panais truffée )

Potimarron roti aux chataignes

LIVE COOKING
Risotto crémeux aux champignons des bois et bouillon de parmesan 71213

Bisque de homard et ses garnitures (279
Filet de beeuf, sauces au choix
(Béarnaise : 3712 Poivre Vert : . 7.9.12.13) Archiduc : (7.9.12.13))

DESSERT SUR ASSIETTE
Bombe au chocolat, caramel beurre salé, passion et combawa (1:3.7:1%

COUPE DE CHAMPAGNE A MINUIT

VINS
Champagne : Jean-Noél Haton Brut

Vin blanc : Cheverny Domaine Le Portail

Vin rouge : La Bergerie des centenaires Domaine Stéphanie et Luc Baudet

¢ : © - &
155€ (VINS INCLUS)

75€ pour les enfants de 6 a 15 ans. Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
(boissons non-alcoolisées incluses)

DOLCE

HOTELS AND RESORTS"
BY WYNDHAM

LA HULPE BRUSSELS

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) Oeufs 4) Poisson 5) Cacahuétes 6) Soja 7) Lait 8) Noix 9) Céleri 10) Moutarde 11) Sésame 12) SO2 13) Lupin 14) Mollusque 15) Porc



" MENU BUFFET VEGETARIEN
DU REVEILLON

Coupe de Champagne

ENTREE SUR ASSIETTE
Carpaccio de céleri a la mangue 12

BUFFET FROID
Bar a salade festif

BUFFET CHAUD
Curry de légumes a la cardamome

Croquette lentille-boulghour sauce tahine 1:11:1213)
Croustillant de légumes (1112
Trio de tatin aux [égumes (.3.7.13)
Taboulé libanais (-8

DESSERT SUR ASSIETTE
Bombe au chocolat, caramel beurre salé, passion et combawa (1:3.7:1%

COUPE DE CHAMPAGNE A MINUIT

VINS
Champagne : Jean-Noél Haton Brut

Vin blanc : Cheverny Domaine Le Portail

Vin rouge : La Bergerie des centenaires Domaine Stéphanie et Luc Baudet

‘> : “ - &
155€ (VINS INCLUS)

75€ pour les enfants de 6 a 15 ans. Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
(boissons non-alcoolisées incluses)

DOLCE

HOTELS AND RESORTS"
BY WYNDHAM

LA HULPE BRUSSELS

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) Oeufs 4) Poisson 5) Cacahuétes 6) Soja 7) Lait 8) Noix 9) Céleri 10) Moutarde 11) Sésame 12) SO2 13) Lupin 14) Mollusque 15) Porc



