
allergènes : 1) gluten 2) crustacés 3) œufs 4) poisson 5) cacahuètes 6) soja 7) lait 
8) noix 9) céleri 10) moutarde 11) sésame 12) SO2 13) lupin 14) mollusque 15) porc

A R G A N  M E N U

S U G G E S T I O N S  D U  C H E F  
MENU DU CHEF 3 SERVICES AU CHOIX.................................. 	58 € 
Le menu du chef 3 services au choix est disponible uniquement  
à partir de 18h

E N T R E E S
Noix de st Jacques poêlées, purée de pommes de terre au 
comté, réduction d’échalotte au vin blanc, copeaux de foie 
gras et salade de germes (7, 12, 13, 14) A  .......................................24 €

Parfait de cèpes, potiron rôti, croûtons, fines herbes  
et graines torréfiées (1, 3, 7) A  ...............................................................18 €

Suprême de caille aux agrumes, aigre douce de soja, 
carpaccio de Chioggia, mini poireaux brûlés et salade 
d’herbes aromatiques (1, 6, 7, 9, 12) A  ..............................................24 €

P L AT S
Magret de canard rôti au miel et balsamique, purée de 
patates douces, carottes fanes confites et sauce à l’échalotte 
sucrée / salée  (6, 7, 12) B  ..........................................................................	34 €

Suprême de volaille jaune en basse température, purée  
de pomme de terre au maïs, popcorn au thym et jus de 
viande à la Provençale (1, 7, 9, 12, 13) B  ..........................................	33 €

Bouillabaisse Belge : Bisque de homard, cabillaud, lotte, 
scampis, lieu noir, rouille maison et croûtons de pain  
(1, 2, 3, 4, 9, 10, 13) B  .........................................................................................	33 €

D E S S E R T S
Mille-feuille pistache, praliné et pistaches sablées 
(1, 3, 7, 8, 12, 13) A  ..................................................................................................... 	12 €

Crème brûlée aux épices à au spéculoos (3, 7, 12, 13) A  ...	12 €

Pavlova aux fruits exotiques et yuzu, mousse mascarpone 
et coulis de mangue au piment d’Espelette (3, 7, 13) A  ..... 12 €

A S S I E T T E S  A  PA R TA G E R
Assiette Libanaise : Houmous de pois chiche, Moutabal et tahini, 
fatouche au sumac, pain pita, falafels, olives marinées et halloumi 
grillé (1, 11, 13) C  ......................................................................................................................19€

Assiette de fromages et charcuteries belge : Passendale, 
Chimay, vieux Bruges, jambon de Cobourg, terrine de campagne, 
mini saucissons, confit d’oignon, moutarde à l’ancienne, 
cornichons et oignon au vinaigre (7, 12, 15) B  ........................................21 €

E N T R E E S 
Carpaccio de betterave Chioggia, tapenade d’aubergine au 
sésame, gaines de lins, féta, salade frisée, croquant de haricots et 
grenades (11, 12, 13) A  ................................................................................................16 €

Croquettes de crevettes de nos côtes de chez Mr Vanzegbroek, 
citron et persil frit (2 pièces) (1, 2, 3, 7, 9, 12, 13) A  ................................. 22 €

Croquettes de fromage belge de chez Mr Vanzegbroek,  
citron et persil frit (2 pièces) (1, 3, 7, 9, 12, 13) B  ......................................20 €

Assortiment de croquettes mixtes crevettes et fromage de 
chez Mr Vanzegbroek, citron et persil frit (2 pièces) 
(1, 2, 3, 7, 9, 12, 13) B  ......................................................................................................21 €

P L AT S
Pavé de bœuf Hereford (250gr), frites, mesclun, sauce au choix: 
Béarnaise (3, 7, 12), Poivre Vert (1, 7, 9, 12, 13), Chimichurri, 
Archiduc (1, 7, 9, 12, 13) D  ...................................................................................... 32 €

Orecchiette au saumon, crème d’épinard et cerfeuil au parmesan, 
broccolini et chapelure à l’ail (1, 3, 7, 13) B  ...............................................24 €

Fish & Chips, frites, sauce tartare et mesclun de jeunes pousses 
(1, 3, 4, 10, 12) A  ...............................................................................................................26 €

Orecchiette aux aubergines frites, basilic, ail, copeaux de 
parmesan et sauce tomate (1, 3, 7, 9) A  ....................................................... 22 €

Saumon rôti, sauce au vert, poêlée de légumes de saison, riz 
sauvage et bouquet d’herbes (4, 7, 12) B  .................................................... 32 €

Club wrap : Emincé de poulet fumé, bacon, salade Romaine, 
tomate, œuf, mayonnaise et frites (1, 3, 7, 10, 15) B  ..............................21 €

Salade César Dolce suprême de volaille : Salade Romaine, 
piment d’Espelette, fines herbes, croûtons, parmesan et sauce 
César (1, 3, 4, 7, 10, 12) B  ..........................................................................................  23 € 

Salade César Dolce scampis poêlés : Salade Romaine, piment 
d’Espelette, fines herbes, croûtons, parmesan et sauce César     
(1, 2, 3, 4, 7, 10, 12) B  .................................................................................................... 24 €

 A  P I C O R E R
Houmous de pois chiche aux épices Zaatar  
et pain pita (11) B  .........................................................................................................7 €

Fromage à la moutarde de Tierenteyn et aneth (7, 10) B  .......... 8 €

Assortiment de mini saucissons Ardennais (1, 9, 12, 15) A  ........9 €

Frites de patate douce et mayonnaise à la truffe (3, 10) B  ....... 7 €

Repas végétarien



allergènes : 1) gluten 2) crustacés 3) œufs 4) poisson 5) cacahuètes 6) soja 7) lait 
8) noix 9) céleri 10) moutarde 11) sésame 12) SO2 13) lupin 14) mollusque 15) porc

A R G A N  M E N U
BURGERS

Végan burger : Bun végan, burger de carotte, sauce yaourt-tahini, 
aubergine grillée, iceberg et frites (1, 3, 7, 11, 12, 13) A  ...................... 22 €

Dolce Burger : Bun, burger de bœuf, Maredsous, confit d’oignon, 
iceberg, sauce moutarde à l’ancienne-miel et frites 
(1, 3, 7, 10, 12, 13) E  ........................................................................................................24 €

Burger au poisson : Bun, bar victoria pané au épices, iceberg, 
guacamole, pickles d’oignon rouge, sauce yaourt et frites   
(1, 7, 12, 13) B  .....................................................................................................................24 €

WOK 

Wok de légumes de saison, nouilles de riz et sauce Ketjap  
(6, 9, 11, 12) A  ..................................................................................................................... 22 €

Wok de suprême de poulet, légumes de saison, nouilles  
de riz et sauce Ketjap (6, 9, 11, 12) B  ................................................................ 25 €

Wok de scampis, légumes de saison, nouilles de riz  
et sauce Ketjap (2, 6, 9, 11, 12) B  .......................................................................... 27 €

PIZZA 

Margherita (1, 7, 9, 12, 13) A  ...................................................................................19 €

Montagnarde : Reblochon, confit d’oignon, lard fumé, sauce 
tomate, mozzarella et ricotta (1, 7, 9,  12, 13, 15) B  .................................. 22 €

S U P P L E M E N T S
Frites ou de patates douces A  .......................................................................... 7 €

Poêlée de légumes de saison A  .......................................................................9 €

Salade mixte (12) A  ....................................................................................................6 €

Sauce : Béarnaise (3, 7, 12), Poivre Vert (1, 7, 9, 12, 13),  
Chimichurri et Archiduc (1, 7, 9, 12, 13) A  ............................................... 3,5 €

Purée de pomme de terre A  ..............................................................................  7 €

Compote de pomme A  ............................................................................................  5€

D E S S E R T S 
Sélection de fromages (7, 8, 12) B  ..................................................................18 €

Café gourmand (4 mignardises de notre chef pâtissier) 
(1, 3, 5, 6, 7, 8, 11, 12, 13) A  .............................................................................................15 €

Tarte au chocolat, cacahuète et crumble de pignons de pins  
(1, 3, 7, 8, 12) A  ....................................................................................................................12 €

Dame blanche ou noire (3, 7, 13) B  ................................................................12 € 

Glaces & sorbets (3 boules au choix) : vanille, chocolat, fraise, 
moka, amande, citron, mangue, spéculoos, framboise  
(1, 3, 7, 8, 13) A  .....................................................................................................................9 €

Salade de fruits A  ........................................................................................................9 €

 P O U R  L E S  E N FA N T S
Croquette de fromage (1 pièce) (1, 3, 7) A  .................................................9 €

Poulet croustillant, purée de pomme de terre et compote de 
pomme (1, 3 7, 13) A  .....................................................................................................12 €

Pizza Margherita (1, 7, 12) A  ................................................................................15 €

Pâtes sauce tomate (1, 3, 12, 13) A  ................................................................  12 €

Pâtes sauce tomate et mini boulettes de bœuf  
(1, 3, 6, 12, 13) B  .............................................................................................................  15 €

Glaces & sorbets (2 boules au choix) : vanille, chocolat, fraise, 
moka, amande, citron, mangue, spéculoos, framboise  
(1, 3, 7, 8, 13) A  ..............................................................................................................................6 €

Salade de fruits A  ........................................................................................................6 €

B U F F E T  D E  S A I S O N
Selon disponibilité · Valable pour la table complète 

· Tarif hors boissons par personne............................................................... 45 € 
· Tarif pour enfants de 7 à 12 ans............................................................22,50 € 
· Tarif pour enfants de 0 à 6 ans...............................................................gratuit

Bar à salade à disposition · Buffet chaud avec un choix végétarien, 
viande et poisson · Buffet desserts du jour · Un apéritif inclus par 
personne (cava, mocktail et soft)

Soupe du jour......................................................................................................	 9 € 

Plat du jour (Lundi-Vendredi de 12 h à 14 h) .............................16 €

Repas végétarien

Émissions de CO2	

Moyennes: 3,01 < kg CO2 < 5C

Élevées: 5,01 < kg CO2 < 10D

Très élevées: kg CO2 > 10E

Faibles: 1,01 < kg CO2 < 3B

Très faibles: kg CO2 < 1A


