Macaron au foie gras et figue confite (3,7, 8, 13)
Mini tartelettes de moules au curry (1, 3,7, 9, 13, 14)

Carpaccio de Saint-Jacques, crémeux d’avocat, mangue et vinaigrette yuzu (7, 12, 13, 14)
CEuf parfait a 64°C, bouillon de cépes, pleurotes, épinards et céréales torréfiées (3,7, 9,12, 13)

e

Supréme de volaille jaune aux morilles, jus réduit, mousseline de panais truffé (1, 7,9, 12, 13)

Wegserly

Bavarois chocolat blanc-citron, dacquoise yuzu, coulis de concombre au basilic
et tuile de pignons de pin (1, 3,7, 8, 13)

Truffes maison au chocolat noir (7)

Mini-financiers a la noisette (1, 3, 7, 8, 13)

Menu 3-services* : 65€
Menu 4-services* : 80€
Menu 4-servcies avec amuse-bouche et mignardises* : 95€

*Prix hors boisson

Menu complet incluant les vins : 115€

Allergenes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) Oeufs 4) Poisson 5) Cacahuétes 6) Soja 7) Lait 8) Noix 9) Céleri 10) Moutarde 11) Sésame 12) SO2 13)
Lupin 14) Mollusque 15) Porc
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Brouillade d’ceuf truffée en émulsion (3,7)
Creéme brulée de petits pois infusés a la menthe(3,7)

Carpaccio de céleri, salade croquante de fenouil a l'orange et pickles de légumes (9,12)

Risotto de fregola végétal, créme de gorgonzola et copeaux de chataigne (1,3,7)

e

Wellington de légumes, coulis de salade de blé et salade d’herbes aromatiques (1,3,7,12)

Wessert,

Bavarois chocolat blanc-citron, dacquoise yuzu, coulis de concombre au basilic et tuile de

pignons de pin (1,3,7,8,13)

Truffes maison au chocolat noir (7)
Nougat tendre aux pistaches (3, 8)
Mini-financiers a la noisette (1, 3, 7, 8,13)

Menu 3-services* : 65€
Menu 4-services* : 80€
Menu 4-servcies avec amuse-bouche et mignardises™* : 95€

*Prix hors boisson

Menu complet incluant les vins : 115€

Allergenes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) Oeufs 4) Poisson 5) Cacahuétes 6) Soja 7) Lait 8) Noix 9) Céleri 10) Moutarde 11) Sésame 12)
SO213) Lupin 14) Mollusque 15) Porc



