Dok 1

25 décembre de 12h30 a 15h

Deux animateurs passeront d'une table & l'autre
pour émerveiller les enfants.

Buffet petit-déjeuner

Crépes, sirop d'érable, confiture 1,3,7
Live gaufre de Liege 1, 3,7
Pain perdu 113547
Couques 1,7
Cinnamon rolls 1,7, 8
CEuf cocotte truffé aux champignons 3,7,12
Salade de fruits

Buffet froid

Plateau dhuitres 2
Gravlax de saumon mariné & la betterave 4
Plateau de charcuteries Italiennes 12,15
Burrata et butternut rétis aux noisettes 7, 8
Salade frisée, grenade, graine de chia et fromage persillé 7
Baguel, cream cheese, saumon fumé et fines herbes 1, 4,7
Salad bar et sélection de vinaigrettes 7,10, 11,12
Salade de chicons, poire et noix 8,12
Salade de quinoa, boulghour, herbes fraiches, féta et grenades 1,7
Salade de magret de canard fumé et mangue fraiche

Choux fleurs rétis entiers aux épices 8

Buffet chaud

Soupe de potimarron et champignons
Supréme de dinde sauce airelles 7, 9,12
- Gigot d’agneau roti a la broche,jus de viande 1,9
Entrecéte rouge de Famenne grillée minute
Filet de saumon en feuilleté, sauce creme 1, 4,7
Risotto truffé 7

ALLERGENES : 1) gluten 2) crustacés 3) oeuf 4) poisson 5) cacahuétes 6) soja 7) lait 8) noix
9) céleri 10) moutarde 11) sésame 12) SO2 13) lupin 14) mollusque 15) porc



Do 1

Buffet chaud

Assortiment de légumes de saison poélés

Quiche aux légumes 1,3,7
Pomme Anna 7
Tian de légumes

Filet de poulet pané 1,3
Pizza Margherita, parmesan et tomate confite 1,7,12
Burger et burger végétarien 1,7
Pommes croquettes 1,3,7,8

Fromages

Plateau de fromages 7,
Brie & la truffe affiné maison 7,12

Buffet de desserts

Assortiment de desserts maison en verrine 1,3 ,7 ,8
Mousse au chocolat 3,7
Merveilleux de Noél 3,7, 8
Buchette tropicale 1, 3,7, 8,15
Tarte au potiron1,3,7,8
Sablé chocolat1,3,7,8

Prix incluant une coupe de champagne ou un mocktail & I'arrivée, les vins maison,
une sélection de biéres et de boissons sans alcools ainsi que le thé ou café :
75€ /personne pour les plus de 12 ans
37,5€ /personne pour les 6-12 ans
gratuit pour les moins de 6 ans

Réservation obligatoire avec prépaiement.
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