
 Pique-niques et barbecues au cœur de la forêt de Soignes

Les expériences immersives Dolce en plein air



L ’ a r t  d e  l ' i n s p i r a t i o n
Entre mai et septembre, profitez du cadre exceptionnel du
Dolce La Hulpe Brussels pour organiser un pique-nique ou
un barbecue en pleine nature.

Au cœur de la forêt de Soignes, offrez à vos invités une
expérience conviviale et dépaysante, où gastronomie et
plein air se rencontrent. 

Nos différentes formules, du pique-nique champêtre aux
grillades inspirées du monde, transforment chaque
événement en un moment élégant et mémorable. 

Nos barbecues sont adaptables pour des événements de
40 à 400 personnes. Et parce que la météo reste
imprévisible, nos espaces intérieurs privatifs vous
garantissent une solution de repli confortable, sans
compromis sur l ’expérience.

Les expériences culinaires Dolce, des expériences qui se
savourent autant qu’elles se partagent.
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N o s  e s p a c e s  e x t é r i e u r s  
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P O U R  V O S  B A R B E C U E S  E T  P I Q U E S - N I Q U E S



N o s  e s p a c e s  

*15€ de supplément par personne
 pour  installation du matériel 

JARDIN E-COFFEE*  (MAX 120 PERS.) SUMMER GARDEN

TERRASSE FORÊT TERRASSE  ROUILLE ET CARRELAGE



Des barbecues  pensés  comme de vér i tables  expér iences
cul ina i res .

Du marché à  des  inspi rat ions  venues  d ’a i l leurs , chaque formule
célèbre le  feu, le  partage et  la  généros i té , avec  une touche Dolce

toujours  é légante.

S I G N A T U R E  D O L C E

L e s  G r i l l a d e s  

*Selon la saison et la disponibilité des ingrédients.
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Barbecue en feu

Un barbecue généreux et authentique, inspiré des étals
du marché.
Produits frais, recettes conviviales et grillades
savoureuses pour un moment simple, gourmand et
fédérateur.

à partir de 40 personnes

INCLUS :
Grand parking  
Bornes de recharge*
Mobilier
Staff

NON INCLUS :
Audio Visuel
Boissons alcoolisées
DJ

*Au frais de l’utilisateur de la borne.
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Salade Niçoise au thon et aux anchois
Salade César, filets de poulets, œuf mollet, parmesan, croûtons de pain
Salade de pommes de terre, moutarde à l’ancienne
Salade de pâtes aux légumes grillés
Burratina et tomates au pesto
Salade de haricots verts et oignon rouge
Salade frisée aux œufs pochés, pommes chèvre et noix

BAR À SALADE

Mesclun de jeunes pousses, carottes râpées, tomates, maïs
concombres, oignons émincés, œufs durs, pickles

SALADES COMPOSÉES

GRILLADES

Brochettes de bœuf marinées 
Brochettes de volaille marinées
Saucisses au fromage
Merguez d’agneau
Poisson du jour grillé
Galettes de quinoa grillées (végétarien)
Chipolatas (végétarien)

ACCOMPAGNEMENTS

Pomme de terre grenailles rôties
Assortiment de légumes grillés
Ratatouille
Sauce BBQ

DESSERTS

Brownies chocolat
Assortiments de macarons
Tarte de saison
Crème brûlée
Salade de fruits

PRIX : 55 € PAR PERSONNE 

SUPPLÉMENTS FOOD
Brochette de scampi 5€/personne
Chariot de glace 5€/personne

Barbecue en feu

SUPPLÉMENT BOISSONS 
25€ / PERSONNE

Bière : 
Cristal

Vins :
 Richebaron, Vin de France blanc 
 Richebaron, Vin de France rouge
 Richebaron, Vin de France rosé

Forfait boissons 

Eau aromatisée pétillante : « Poire Blanche »
        Purée de poire, jus de citron jaune, sirop de sucre, sirop
        de  vanille, eau pétillante

Eau aromatisée pétillante : « Gingembre – Citron »
        Sirop de gingembre, jus de citron jaune, sirop de sucre, 
        eau pétillante, menthe fraîche

Eau aromatisée plate : « Mûre – Vanille »
       Purée de mûre, sirop de vanille, eau

Boissons softs
Boisson chaude

BOISSONS INCLUSES
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INCLUS :
Grand parking gratuit 
Bornes de recharge*
Mobilier
Staff

NON INCLUS :
Audio Visuel
Boissons alcoolisées
DJ

*Au frais de l’utilisateur de la borne.

Braises d’Orient

Une immersion aux parfums d’Orient, entre épices,
grillades et générosité.
Une cuisine riche et parfumée qui invite au voyage et au
partage.

à partir de 40 personnes
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BAR À SALADE

Mesclun de jeunes pousses, carottes râpées, tomates, maïs
concombres, oignons émincés, œufs durs, pickles

SALADES COMPOSÉES

Taboulé aux herbes
Salade pommes de terre, yaourt à la grecque
Feuilles de vignes farcies
Choux fleurs rôtis sauce tzatzíki
Carottes rôties au cumin et à la menthe
Assortiment de houmous et pain pita
Salade d’orzo aux crevettes
Salade de poulet fumé

GRILLADES

Brochettes de kefta de bœuf
Tranches de gigot d’agneau mariné
Brochettes de volailles marinées
Saucisses de volaille marinées au yaourt, citron et coriandre
Merguez agneau
Pêche du jour grillée chermoula
Haloumi grillé (végétarien)
Merguez (végétarien)

ACCOMPAGNEMENTS

Pommes de terre grillées
Riz pilaf
Aubergines et poivrons grillés sauce tahini
Légumes mijotés
Sauce yaourt menthe
Harissa
Sauce chermoula
Tahini

DESSERTS

Brochettes d’ananas
Chebakia, makrout, baklava
Sablés à la figue
Cake semoule amandes
Thé à la menthe

PRIX : 70 € PAR PERSONNE 

SUPPLÉMENTS FOOD
Côte d’agneau à la place du gigot d’agneau 5€/personne
Chariot de glace 5€/personne

Eau aromatisée pétillante : « Don-Tarragone »
        Estragon frais, sirop maison

Eau aromatisée pétillante : « Brise de Figue »
        Purée de figue, Jus de citron, sirop d’agave, eau p     ét
illa   pétillante

Eau aromatisée plate : « Litchi – Mûre »
        Purée de litchi, purée de mûre, eau

Boissons softs
Boisson chaude

Braises d’Orient

Bière : 
Cristal

Vins :
Molino a Vento Chardonnay Sicilia DOC, blanc
Domini Del Leone Veneto, rouge
Château Gris Blanc, rosé

Forfait boissons 

BOISSONS INCLUSES

SUGGESTION DE BOISSONS EN ACCORD
35€ / PERSONNE
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SUPPLÉMENT BOISSONS 
25€ / PERSONNE

Bière : 
Cristal

Vins :
 Richebaron, Vin de France blanc 
 Richebaron, Vin de France rouge
 Richebaron, Vin de France rosé



American Smokehouse

L’expérience barbecue à l’américaine dans toute sa générosité.
Viandes fumées, saveurs grillées et ambiance conviviale pour
un moment intense et gourmand.

à partir de 40 personnes

INCLUS :
Grand parking gratuit 
Bornes de recharge*
Mobilier
Staff

NON INCLUS:
Audio Visuel
Boissons alcoolisées
DJ

*Au frais de l’utilisateur de la borne.
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BAR À SALADE

Mesclun de jeunes pousses, carottes râpées, tomates,
maïs, concombres, oignons émincés, œufs durs, pickles

SALADES COMPOSÉES

Salade de pommes de terre, oignons et aïoli
Coleslaw
Salade de brocoli, bacon, pomme, noix de Pecan
Salade riz aux fruit secs
Salade César, filets de poulets, œuf mollet, parmesan,
croûtons de pain
Salade de pâtes, avocats et manques
Salade de maïs et haricots rouges
Guacamole

GRILLADES

Burgers de bœuf
Pilons de poulet marinés Tex - Mex
Travers de porcs marinés
Travers de bœuf marinés
Saucisses au fromage
Brochettes de scampis marinées
Burger de légumes (végétarien)
Chipolatas (végétarien)

ACCOMPAGNEMENTS

Patates douces grillées
Pommes de terre grenailles rôties
Maïs rôti au sirop d’érable
Portobellos grillés
Pastèques grillées
Brocolis
Sauce bbq
Sauce chimichuri

DESSERTS

Cheesecake
Brownies chocolat
Brochettes ananas grillées
Pavlova au fruit de passio

PRIX : 80 € PAR PERSONNE

SUPPLÉMENTS FOOD
Tomahawk de bœuf à la place des travers de porcs
8€/personne
Chariot de glace 5€/personne

Eau aromatisée pétillante : « Cerise-Amaretto  »
        Sirop de cerise, jus de citron jaune, sirop d’amande, 
        eau pétillante

Eau aromatisée pétillante : «  Limonata Pesto di
Fragola »

       Purée de fraise, sirop de basilic, sirop de sucre, jus de
       citron jaune, eau pétillante

Eau aromatisée plate : «  Poire – Litchi »
       Purée de poire, purée de litchi, eau pétillante

Boissons softs
Boisson chaude

American Smokehouse

Bière : 
Cristal

Vins :
Château Beaubois ELEGANCE, blanc
Château Beaubois ELEGANCE, rouge
Château Gris Blanc, rosé

Forfait boissons 

BOISSONS INCLUSES

SUGGESTION DE BOISSONS EN ACCORD
45€ / PERSONNE
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SUPPLÉMENT BOISSONS 
25€ / PERSONNE

Bière : 
Cristal

Vins :
 Richebaron, Vin de France blanc 
 Richebaron, Vin de France rouge
 Richebaron, Vin de France rosé



Le Grill Prestige

Une expérience barbecue haut de gamme où le feu
sublime des produits d’exception.
Découpes en live, pièces nobles et raffinement pour un
moment inoubliable.

à partir de 40 personnes

INCLUS :
Grand parking gratuit 
Bornes de recharge*
Mobilier
Staff

NON INCLUS:
Audio Visuel
Boissons alcoolisées
DJ

*Au frais de l’utilisateur de la borne.
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BAR À SALADE

Mesclun de jeunes pousses, carottes râpées, tomates,
maïs, concombres, oignons émincés, œufs durs, pickles

SALADES COMPOSÉES

Salade Niçoise au thon et aux anchois
Salade de pâtes avocats et crevettes
Salade de pommes de terre, olives et tomates séchées
Burrata, tomate cerise et pesto
Salade de lentilles au légumes
Choux fleurs rôtis, yaourt au herbes
Salade César, filet de poulet pané, œuf mollet, parmesan,
croûtons de pain
Salade à la Grecque

GRILLADES

Tomahawk grillé, découpé en direct
Côtes d’agneau marinées grillées
Saucisses Italiennes au fenouil
Brochettes de volailles, saveur Provençale
Travers de porcs
Gambas entiers grillés
Steak de thon rouge grillé

ACCOMPAGNEMENTS

Pommes de terre grillées
Patates douces grillées
Brochettes de légumes
Maïs
Portobello
Pasteques
Sauce BBQ
Sauce Béarnaise
Sauce au poivre
Chimichurri

DESSERTS

Brochettes d’ananas
Fraises à la Romaine
Brownies au chocolat
Pavlova exotique
Assortiment de glaces et sorbets

PRIX : 90 € PAR PERSONNE

Eau aromatisée pétillante : « Poire Blanche  »
      Purée de poire, jus de citron jaune, sirop de sucre,
      sirop de vanille, eau pétillante

Eau aromatisée pétillante : «  Gingembre – Citron »
       Sirop de gingembre, jus de citron jaune, sirop de sucre,
       eau pétillante, menthe fraîche

Eau aromatisée plate : «  Mûre – Vanille  »
       Purée de mûre, sirop de vanille, eau

Boissons softs
Boisson chaude

Le Grill Prestige

Bière : 
Cristal

Vins :
Pabiot Pouilly Fume Les Cerisottes, blanc
La Grande Sieste Rouge de Rêve, Languedoc, rouge
La Grande Sieste, rosé

Forfait boissons 

BOISSONS INCLUSES

SUPPLÉMENT BOISSONS 
50€ / PERSONNE
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SUPPLÉMENT BOISSONS 
25€ / PERSONNE

Bière : 
Cristal

Vins :
 Richebaron, Vin de France blanc 
 Richebaron, Vin de France rouge
 Richebaron, Vin de France rosé



Offrez  à  vos  inv i tés  une parenthèse en ple in  a i r  avec  nos  p ique-
n iques  s ignature.

Entre  t radi t ion rev is i tée  et  inspi rat ions  venues  d ’a i l leurs , chaque
formule  est  pensée comme une vér i table  expér ience à  partager,

mêlant  f ra îcheur, généros i té  et  ra ff inement . 

*Selon la saison et la disponibilité des ingrédients.
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P i q u e - n i q u e s
  D O L C E  S I G N A T U R E



Le jardin gourmand

Le plaisir simple d’un pique-nique chic et généreux.
Des recettes traditionnelles revisitées, des produits de
saison et une touche de créativité pour un moment
convivial en pleine nature.

à partir de 20 personnes

INCLUS :
Grand parking gratuit 
Bornes de recharge*
Mobilier
Staff

NON INCLUS:
Audio Visuel
Boissons alcoolisées
DJ

*Au frais de l’utilisateur de la borne.
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ASSORTIMENT SANDWICHES

Tomates crevettes salade mesclun
Saucisson Gaumais, moutarde, oignons, cornichons
Maredsous, sirop de Liège, noix, salade mesclun

CHAUD

Croque-monsieur classique
Croque au légumes
Quiche saumon et épinards

POTAGE FROID

Vichyssoise de choux fleur

SALADES

Salade de pommes de terre et haricots
Salade de pâtes, tomates, Parmesan
Brochette de crudités, sauce cocktail
Salade de chèvre, pommes, noix et miel

DESSERTS

Mini éclair au chocolat
Crème brûlée
Salade à la fraise (avril-aout)

PRIX : 55 € PAR PERSONNE

SUPPLÉMENTS FOOD
Chariot de glace 5€/personne

Forfait boissons 

Eau aromatisée pétillante : « Poire Blanche »
        Purée de poire, jus de citron jaune, sirop de sucre, 
        sirop de vanille, eau pétillante

Eau aromatisée pétillante : « Gingembre – Citron »
        Sirop de gingembre, jus de citron jaune, sirop de sucre,
         eau pétillante, menthe fraîche

Eau aromatisée plate : « Mûre – Vanille »
        Purée de mûre, sirop de vanille, eau

Boissons softs
Boisson chaude

Le jardin gourmand

BOISSONS INCLUSES
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La Dolce Vita

Une escapade aux accents italiens, entre soleil et
convivialité.
Antipasti, focaccia, pizzas live… un voyage gourmand où
chaque bouchée respire la dolce vita.

à partir de 40 personnes

INCLUS :
Grand parking gratuit 
Bornes de recharge*
Mobilier
Staff

NON INCLUS:
Audio Visuel
Boissons alcoolisées
DJ

*Au frais de l’utilisateur de la borne.
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ASSORTIMENT SANDWICHES

Foccacia : Jambon fumé, ricotta au basilic, roquette
Wrap : Antipasti grillé
Ciabatta : Saumon fumé, pesto, radicchio, tomate séchée

CHAUD

Panis mile tomate mozzarella
Pannini jambon et mozzarella

SOUPE FROIDE

Gaspacho de tomates et poivrons

SALADES

Salade de fusilli, pesto et courgette
Brochette de tomates mozzarella
Salade de fenouil, ebli au légumes
Salade légumes grillés

DESSERTS

Tiramisu
Salade fruits
Chou à la pistache

PRIX : 65 € PAR PERSONNE

SUPPLÉMENTS FOOD
Chariot de glace 5€/personne

La Dolce Vita

Forfait boissons 

LIVE

Pizza Margherita
Pizza jambon
Pizza scampi

Eau aromatisée pétillante : « Cerise-Amaretto  »
        Sirop de cerise, jus de citron jaune, sirop d’amande, 
        eau pétillante

Eau aromatisée pétillante : «  Limonata Pesto di
Fragola »

       Purée de fraise, sirop de basilic, sirop de sucre, jus de
       citron jaune, eau pétillante

Eau aromatisée plate : «  Poire – Litchi »
       Purée de poire, purée de litchi, eau pétillante

Boissons soft
Boisson chaude

BOISSONS INCLUSES
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Les saveurs du
Bosphore

Un voyage entre Orient et Méditerranée.
Grillades parfumées, mezze généreux et notes épicées
composent une expérience riche, chaleureuse et dépaysante.

à partir de 40 personnes

INCLUS :
Grand parking gratuit 
Bornes de recharge*
Mobilier
Staff

NON INCLUS:
Audio Visuel
Boissons alcoolisées
DJ

*Au frais de l’utilisateur de la borne.
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ASSORTIMENT SANDWICHES

Wrap: Houmous, courgettes grillées
Focaccia : Thon, olives, roquette
Baguette noire : Filet de dinde, poivrons grillés, salade
mesclun

SOUPE FROIDE

Gaspacho de tomates et poivrons

SALADES

Taboulé aux herbes fraîches
Salade de pâtes Grecques
Salade Grecque
Tzatzíki, tarama et crisini

DESSERTS

Babka au chocolat
Sablés aux figues
Eton mess framboises et roses

PRIX : 75 € PAR PERSONNE

SUPPLÉMENTS FOOD
Chariot de glace 5€/personne

Les Saveurs du Bosphore

Forfait boissons 

LIVE BARBECUE

Shawarma de poulet
Mini brochette d’agneau
Mini brochette de volaille
Mini brochette de pois chiches et lentilles
Brochette de scampis marinés

Eau aromatisée pétillante : « Don-Tarragone »
        Estragon frais, sirop maison

Eau aromatisée pétillante : « Brise de Figue »
        Purée de figue, jus de citron, sirop d’agave, Eau p     ét
illa   pétillante

Eau aromatisée plate : « Litchi – Mûre »
        Purée de litchi, purée de mûre, eau

Boissons softs
Boisson chaude

BOISSONS INCLUSES
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→ Mocktail : 9€/ personne
→ Cocktail : 13€/ personne
→ Verre de vin : 7€/ personne
→ Coupe de Cava : 8€/ personne
→ Coupe de Champagne: 15€/ personne

VERRE APÉRITIF: DJ  (21H-2H)  ET INSTALLATION SONO
 1755€

A u t r e s  s e r v i c e s  
E N  S U P P L É M E N T
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Réservez votre expérience estivale immersive en forêt.
Contactez-nous à rfp@dolcelahulpe.com. 

DOLCELAHULPE.COM
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