A PICORER

@ Houmous de pois chiche aux épices Zaatar et pain pita (77) 7€
@ Fromage a la moutarde de Tierenteyn et aneth (7, 10) 8€

Assortiment de mini saucissons Ardennais (9, 72,15) 9€
@ Frites de patate douce et mayonnaise a la truffe (3, 70) 7€

19€ ASSIETTE LIBANAISE ¢z

Houmous de pois chiche, Moutabal et tahini,
fatouche au sumac, pain pita, falafels, olives
marinées et halloumi

grillé (1, 11, 13)

ASSIETTE DE FROMAGES ET CHARCUTERIES BELGE 21€

Passendale, Chimay, vieux Bruges, jambon de Cobourg, terrine de
campagne, mini saucissons, confit d'oignon, moutarde a I'ancienne,
cornichons et oignon au vinaigre (7, 12, 15)

¢ Végétarien
Pour toute restriction alimentaire, veuillez contacter le serveur.

1) gluten 2) crustacés 3) oeufs 4) poisson 5) cacahuétes 6) soja 7) lait 8) noix
9) céleri 10) moutarde 11) sésame 12) SO2 13) lupin 14) mollusque 15) porc
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APPETIZER

@ Chickpea hummus with zaatar spices and pita bread (77) €7
@ Cheese with Tierenteyn mustard and dill (7, 10) €8

Assortment of mini Ardennes sausage (9, 12,15) €9
@ Sweet potato fries with truffle mayonnaise (3, 70) €7

€19 ASSIETTE LIBANAISE 7

Chickpea hummus, moutabal with tahini,
fattoush with sumac, pita bread, falafel,
marinated olives and

grilled halloumi (7, 11, 13)

BELGIAN CHEESE AND CHARCUTERIE PLATTER €21

Passendale, Chimay, aged Bruges, Cobourg ham, country terrine,
mini sausages, onion confit with wholegrain mustard, gherkins and
pickled onions (7, 12, 15)

o Vegetarian
For any dietary restrictions, please contact the server.

1) gluten 2) shellfish 3) eggs 4) fish 5) peanuts 6) soy 7) milk 8) nuts
9) celery 10) mustard 11) sesame 12) SO2 13) lupin 14) molluscs 15) pork
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